《姬松茸干制品》 团体标准编制说明

一、工作简况
（一）任务来源
项目来源：云南省食用菌协会关于《团体标准制修订程序规范》等5项团体标准立项的通知。

（二）起草单位、协作单位

本标准技术归口单位：云南省食用菌协会，起草单位：中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所。

（三）主要起草人及任务分工

表1 主要起草人及任务分工

	姓 名
	性别
	职务/职称
	工作单位
	任务分工

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


（四）主要起草过程

1、成立起草小组

项目成立后，由中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所牵头，选派专业人员组成标准起草小组，并按标准内容制定工作计划。
2、收集资料及调研

组织制标起草小组查询、搜集国际、国内外相关标准。经检索，目前，姬松茸干制品制（修）方面，我国林业行业标准LY/T 1696-2007《姬松茸》有涉及，但该标准出台时间长，并已经于2018年09月04日废止，其他产品及栽培等方面有地标DB23/T 971-2005 《姬松茸盐渍品》（已经废止）、DB45/T 316-2005 《姬松茸生产技术规程》（现行有效）、DB43/T 2392-2022 《姬松茸轻简化框栽生产技术规程》（即将于2022年10月8号实施）。

项目组人员常年致力于食用菌相关工作，近年来到云南姬松茸主产区调研了解姬松茸产品情况。结合前期所收集到的资料和姬松茸干制品等现状，在姬松茸的主要产区及干制品加工区，对姬松茸的制标进行测试和验证，确定干制品指标数据。通过比较和分析，确定制定确定制定T/ YEFA ××××—××××《姬松茸干制品》标准中的适用范围和产品要求。

3、标准起草


在调研验证的基础上，根据标准制定的依据，按照云南省食用菌协会团标制定的要求，起草《姬松茸干制品》团体标准，形成工作组讨论稿。组织起草组成员针对讨论稿进行多次认真讨论、征求意见，不断修改完善标准内容。

4、形成征求意见稿

2022年7月～2022年11月，标准起草小组组织姬松茸干制品生产、标准使用人员及起草组人员对讨论稿进行多次讨论、修改后，形成标准征求意见稿。

5、征求意见及送审

组织制标起草小组起草标准征求意见稿，在云南省范围内向具有代表性的科研院所和企业广泛征求意见和建议。汇总并处理反馈意见和建议，对征求意见稿进行修改，形成标准送审稿。

6、技术审查及报批

X年X月X日，组织召开标准技术审查会议。会议结束后汇总专家意见，对送审稿进行修改和完善，制定标准报批稿，完善《编制说明》，上报相关部门审批。
二、制修订标准的必要性和意义

姬松茸（Agaricus blazei Murrill）又称巴西蘑菇、姬菇、小松菇、小松口蘑、阳光蘑菇、柏拉氏蘑菇等，隶属于担子菌门（Basidomycota）、伞菌纲（Agaricomycetes）、伞菌目（Agaricales）、蘑菇科（Agaricaceae）、蘑菇属（Agaricus）。姬松茸营养丰富，口感脆嫩爽口，香气浓郁，具有很高的食用和保健功能价值，据报道姬松茸子实体中富含六大营养素蛋白质、维生素B1、B2、烟碱酸等，矿物质硒、钙、铁、镁、钾等，脂质以不饱和脂肪酸为主，纤维质以几丁质为主。蛋白质组成中包括18种氨基酸，人体的8种必需氨基酸齐全。研究表明，姬松茸还富含多糖类、甾醇类、黄酮类及外源凝集素等生物活性物质，具有抗癌、抗菌、降血脂、提高免疫力等功效。近年来，有文献研究报道姬松茸的抗癌活性较高，被称为“地球上肿瘤患者最后的食物”和“四大抗癌天王”之一，在美国、日本等地医院已使用姬松茸进行癌症的治疗。

姬松茸是一种适于夏秋季节生长的好气性草腐菌，属中温偏高食用菌类，原产于北美南部和巴西等南美地区，主要生长在林地上或草地上腐生，我国野生姬松茸主要分布于吉林、黑龙江、云南、广西、四川等地。姬松茸人工栽培引自巴西，1975年，日本室内栽培法首次获得成功，经努力改良确立了现在的大规模人工栽培方法，在国外，就巴西而言，姬松茸是种植最广泛的蕈菌，在发展中国家最喜爱的食药用菌中高居榜首。1992年，姬松茸在我国福建省首次人工栽培成功。目前，姬松茸在福建、云南、河南、广西、新疆等多个省份有栽培，根据子实体出菇温度，结合当地气候条件选择栽培季节，主要栽培方式有袋栽、箱栽和床栽。姬松茸具有较强的抗杂和抗逆能力，适应温度范围广，对纤维素、木质素降解能力强，可以利用多种农林废弃资源。其栽培模式多样，栽培技术易于掌握，不需要复杂栽培设施，可以在林地和农闲田进行栽培。栽培后的菌渣可以还田，有利于改善土壤质量，增进土壤肥力，同时缓解农林废弃资源到处堆放而造成的环境问题，具有较好的经济、生态和社会效益 。

姬松茸产量高，生产成本低，营养丰富，易被消费者接受，同时又能有效消纳秸秆，减少面源污染，培肥地力，可变废为宝，改善生态环境，增加农民收入，因此，姬松茸种植栽培是乡村振兴、种植结构调整等经济转型的好项目，各地纷纷出台的优惠扶持政策，促进了姬松茸的迅速发展。

姬松茸干制品是市场消费及流通量非常大，但缺乏相关的标准规范，而规范化、标椎化流通是保证食用菌产业健康发展的重要前提。因此，对姬松茸干制品的相关术语和定义、技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输及贮存等进行规范要求，对促进姬松茸产品生产向规范化、标准化生产发展，降低生产成本，提高姬松茸产品质量安全保障，促进企业、菇农实现较大经济效益，具有重要的意义。
三、标准编制原则、主要内容及其确定依据
（一）编制原则

编写过程遵循全面、科学、合理、可行性的原则，力求标准文本结构清楚、准确、相互协调、易于理解，具有适用性和可操作性。

科学性：项目组在多年姬松茸研究和生产的基础上，了解姬松茸领域的生产加工及市场动态，分析生产产品标准的重要作用，围绕姬松茸产业发展对干制品的实际需求，按照理论结合实际的原则，提出规范性要求，科学的编制标准内容，具有全面性和科学性。

统一性：项目组在查阅姬松茸研究技术和标准制（修）订的基础上，充分结合云南省姬松茸产业优势和干制品生产现状，分析干制品生产及销售流通问题，按照一定的秩序和内在联系形成较完整的技术纲领，实现标准的协调统一性。

适用性：本标准研制中，充分调研并结合当前姬松茸产业结构、科研以及管理水平，根据姬松茸干制品的生产及销售流通等现状和需求，结合企业在采用标准、执行标准、贸易仲裁、质量评价、安全控制等现实问题，研究适宜云南省姬松茸干制品产业发展的标准指标，力求标准制定切合产业实际，使其协调配套，具有广泛的适用性和可操作性。

规范性：本标准严格按照云南省食用菌协会团标制定格式要求进行编写，符合标准规范性要求。
（二）主要内容及其确定依据
主要内容：
本文件规定了姬松茸的要求、检验规则、标志、标签、包装、运输及贮存，描述了姬松茸的取样和试验方法。
本文件适用于姬松茸（Agaricus blazei Murrill）的干制品。
确定依据：
1、感官指标要求

根据科学实验、生产实践，广泛征求生产、加工企业的意见和建议，结合国内外市场要求，以姬松茸干制品质量要求特征为依据，对姬松茸干制品进行了色泽、组织形态、滋味和气味、菌盖厚度、菌盖直径、菌柄、虫蛀菇、破损菇、杂质等感官指标做了规范性规定。

2、姬松茸干制品理化指标要求

（1）水分

    水是姬松茸重要组成成分，是菇体体内代谢、营养吸收等不可或缺的基本溶剂，是姬松茸干制品重要的理化指标判断依据，因此把水分含量指标作为理化指标进行要求。

（2） 灰分

灰分含量是衡量姬松茸干制品是否干净的一个指标,灰分含量超标，产品可能混有外来杂质如泥沙等，因此把此指标作为理化指标进行要求。
3、姬松茸干制品安全指标要求

（1）砷、汞、铅、镉

姬松茸在栽培生长过程中，通过生物吸附，容易富集重金属元素，有时富集重金属种类及富集量远远超过植物，因此，对姬松茸干制品的质量安全风险评估具有重要的意义。根据姬松茸对重金属富集能力、科学实验、生产实践，广泛征求生产、加工企业的意见和建议，结合市场要求，以姬松茸干制品富集重金属安全要求特征为依据，按照GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》对姬松茸干制品的砷、汞、铅、镉等安全指标做了规范性规定。

（2） 二氧化硫
二氧化硫是国内外允许使用的一种食品添加剂，通常情况下以焦亚硫酸钾、焦亚硫酸钠、亚硫酸钠、亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠等亚硫酸盐的形式添加于食品中，或采用硫磺熏蒸的方式用于食品处理，多数姬松茸干制品使用二氧化硫作为防腐剂及漂白剂，可使菇体在加工中防止褐变，改善外观品质、延长保鲜期。研究显示，过量二氧化硫摄入具有一定毒性，会刺激消化道黏膜、造成剧烈腹泻、影响人体钙吸收，破坏B族维生素、导致免疫力下降，对肝、脾等脏器等都有一定损伤。因此，姬松茸干制品中，把二氧化硫含量指标按照GB 1886.213-2016 《食品安全国家标准 食品添加剂》对 二氧化硫作为安全指标进行要求。
四、试验验证的分析、综述报告，技术经济论证，预期的经济效益、社会效益和生态效益
试验方法：对包括形态、色泽、气味，菌盖厚度，菌盖直径，菌柄，破损菇和虫蛀菇，杂质等感官指标，水分、灰分等理化指标；砷、汞、铅、镉、二氧化硫等安全指标，净含量等检测进行了规范标准参考。
效益分析：姬松茸营养丰富，味道鲜美，是一种高蛋白、低脂肪菌类，具有很高的食用价值和保健功能，是备受青睐的食用菌之一，已成为了广大人们餐桌上的美味佳肴，市场需求量较大，具有巨大的产业发展前景，目前，姬松茸在福建、云南、河南、广西、新疆等多个省份有栽培。姬松茸具有较强的抗杂和抗逆能力，适温范围广，对纤维素、木质素降解能力强，可以利用多种农林废弃资源，也可在林地、农闲田进行栽培，菌渣可以还田，有利于改善土壤质量，增进土壤肥力，生态效应明显。当前，食用菌产业已成为我国“乡村振兴”的重要抓手，姬松茸作为云南省食用菌栽培主要品种之一，在助农增收，带动区域经济发展，调整产业结构，振兴乡村产业中具有重要作用。

姬松茸干制品是市场流通量非常大的食用菌产品，规范化、标椎化流通是保证产业健康发展的重要前提。《姬松茸干制品》团体标准的制定与实施，对规范姬松茸干制品的生产、经营、使用和管理，进一步提高我省姬松茸产品、质量和安全性，促进姬松茸产品生产向规范化、标准化生产发展，降低生产成本，提高姬松茸产品市场流通质量安全保障，促进企业、菇农实现较大经济效益，具有重要的意义。
五、与国际、国外同类标准技术内容的对比情况

未查询到国际、国外同类相关标准。

六、以国际标准为基础的起草情况，以及是否合规引用或者采用国际国外标准，并说明未采用国际标准的原因

基于没有可参考的标准，因此该标准没有以国际标准为基础进行起草。
七、与现行法律、行政法规及相关标准的关系

该标准符合现行法律法规和强制性标准要求，与现行有关国家标准、行业标准和地方标准协调一致。
八、重大分歧意见的处理依据和结果
本标准征求了XXXX等   家食用菌领域相关单位意见，累计收到反馈意见   条。标准起草小组针对反馈意见，认真梳理，其中采纳了  条，未采纳  条，对未采纳意见的原因进行了解释（见征求意见汇总处理表），在征求意见过程中没有重大分歧意见。同时，项目组按照采纳的专家意见进行修改，形成标准送审讨论稿，并于X年X月X日，组织召开《姬松茸干制品》云南省食用菌协会团体标准送审稿讨论会议，会议听取了标准编制小组对标准编制过程的汇报，回答了委员对标准内容的质疑，并收集意见和建议。
九、涉及专利的有关说明

本标准在制定过程中不涉及专利等相关问题。

十、贯彻标准的措施建议
本标准发布实施后，起草单位应及时对食用菌行业相关生产、经营、销售等领域进行标准的宣传和培训，使相关人员能够掌握本标准要求，以在实际运作中具体应用。
十一、其他应说明的事项
无。
            《姬松茸干制品》团体标准制定起草小组
2022年12月            
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